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Coop Betty Bossi Créme Patissiére :
Vanillearoma 100g

Artikel-Nr.: 7242509

: ) 86 /100
sEchg @ Ausgezeichnet
beelong

Details zum ECO-SCORE®

Umwelt-Score

Labels und Zucht-/Fangmethoden
Bedrohte Arten
Landesspezifische Umweltpolitik
Verpackung

Unternehmenspolitik

Insgesamt 86 /100

Inhaltsstoffe

Zucker, {Magermilchpulver} (Schweiz), modifizierte Starke, Glucose, {Vollmilchpulver},
Verdickungsmittel (E 407, E 412), naturliches Aroma, Farbstoffe (E 1604, E 101), Kochsalz
jodiert.
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Coop Betty Bossi

Der ECO-SCORE dieses Produkts basiert auf
& den von der Marke bereitgestellten

Informationen.

Auswirkungen auf Luft, Wasser und Boden

Iln Verteilung der Inhaltsstoffe

Pflanzen (65%) Milchprodukte (25%) Eier und Honig (0%)

C:B COl -eq @ Wasser
Mittel Hoch

Biodiversitat und Tierwohl

@ Kein Bio-Produkt O Label

’Qs) Biodiversitat

Kaum valorisiert Stark valorisiert

5.39%

Enthalt keine vom

?ﬁ Ohne Palmél Aussterben
bedrohte Arten
Herkunft und Saisonalitat
@ Herkunft der Rohstoffe
20%

\ Schweiz

Herstellungsort: Schweiz

Verpackung und Konservierungsart

@ Hauptverpackung

%’; Keine Tiefkiihlung Papier / Kraft

Fisch und Schalentiere (0%) . Fleisch (0%)

Sonstiges (10%)

A\ Boden @ Energiezufuhr

Schwach

Kein Label vorhanden.

2% Tierwohl-Vorgaben

Schwach 10.35% Stark

Inhaltsstoffe
tierischen
Ursprungs...

X .
Tierschutzprogramm
Kein Programm vorhanden

25%

=1 Transportmittel [‘é" Saisonalitat

o

Unbeheiztes Obst und
Gemuse

Bahn Schiff
Q 100%
LKW Flugzeug

Hinweis

Bewertung vorbehaltlich Anderungen der Rezeptur sowie
der Produktinformationen. Beelong Gbernimmt keinerlei
Haftung fur die Qualitat oder Richtigkeit der
Informationen, auf deren Grundlage die Bewertung
vorgenommen wurde.



