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Details zum ECO-SCORE®

Umwelt-Score

Labels und Zucht-/Fangmethoden

Bedrohte Arten

Landesspezifische Umweltpolitik

Verpackung -10

Unternehmenspolitik 4

Insgesamt 76 /100

Inhaltsstoffe

Apfel 53%, Wasser, Sonnenblumenél, Hartweizengriess, Weizenmehl 6%, Weizenstérke,
Bier gesalzen (Wasser, Gerstenmalz, Kochsalz jodiert, Hopfen, Hopfenextrakt), Zucker
2.5%, Magermilchpulver, Saureregulator (E 450), Backtriebmittel (E 500), Kochsalz jodiert.

© Beelong. All Rights Reserved. Find out more about our methodology on beelong.ch.



https://webapp.beelong.ch/de/public/factsheet/view/366ab580-f04c-4dc6-b09c-1ffc94cac3ed
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https://beelong.ch/
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Auswirkungen auf Luft, Wasser und Boden
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Hinweis

Bewertung vorbehaltlich Anderungen der Rezeptur sowie
der Produktinformationen. Beelong Gbernimmt keinerlei
Haftung fur die Qualitat oder Richtigkeit der
Informationen, auf deren Grundlage die Bewertung
vorgenommen wurde.



