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Naturaplan Bio Glace Schokolade
Artikel-Nr.: 5878089

88 / 100
Eine ausgezeichnete Wahl für den Planeten

Details zum ECO-SCORE®

Umwelt-Score 69

Labels und Zucht-/Fangmethoden 20

Bedrohte Arten 0

Landesspezifische Umweltpolitik 5

Verpackung -10

Unternehmenspolitik 4

Insgesamt 88 / 100

Inhaltsstoffe

Vollmilch (Schweiz), Rahm 28% (Schweiz), Schokoladencouverture 13% (Rohrzucker*,
Kakaomasse, Kakaobutter, Milchfett [Schweiz], Vanilleschoten), Rohrohrzucker*,
Glucosesirup, Eigelbzubereitung (Eigelb, Rohrzucker), Kakaopulver 3,5%, Magermilchpulver
(Schweiz), Weizenstärke, Stabilisator (E 410).

https://webapp.beelong.ch/de/public/factsheet/view/92126d84-1d8d-468f-9a9b-5929895b1e5e
https://www.facebook.com/Beelong.EcoScore/
https://www.linkedin.com/company/beelong-s%C3%A0rl/?originalSubdomain=ch
https://www.instagram.com/beelong_ecoscore/?hl=fr
https://beelong.ch/


Coop Naturaplan
Der ECO-SCORE dieses Produkts basiert auf
den von der Marke bereitgestellten
Informationen.

Auswirkungen auf Luft, Wasser und Boden

Verteilung der Inhaltsstoffe

Pflanzen (30.5%) Milchprodukte (67.4%) Eier und Honig (2%) Fisch und Schalentiere (0%) Fleisch (0%) Sonstiges (0.1%)
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Mittel
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Mittel
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Hoch

Energiezufuhr

Hoch

Biodiversität und Tierwohl

Bio-Produkt Label

Biodiversität

Kaum valorisiert Stark valorisiert97.12%

Tierwohl-Vorgaben

Schwach Stark69.4%

Ohne Palmöl
Enthält keine vom
Aussterben
bedrohte Arten

Inhaltsstoffe
tierischen
Ursprungs…

69.4%

Tierwohlprogramm

Kein Programm vorhanden

Herkunft und Saisonalität

Herkunft der Rohstoffe

Schweiz 67.4%

Europa 2%

Welt 30.6%

Herstellungsort: Schweiz

Transportmittel

Bahn Schiff

LKW Flugzeug

Saisonalität

nicht zutreffend

Verpackung und Konservierungsart

Tiefkühlprodukt

Hauptverpackung

Kunststoff andere

Hinweis
Bewertung vorbehaltlich Änderungen der Rezeptur sowie
der Produktinformationen. Beelong übernimmt keinerlei
Haftung für die Qualität oder Richtigkeit der
Informationen, auf deren Grundlage die Bewertung
vorgenommen wurde.


