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Pomodori secchi pugliesi sott’olio
Fine Food
N° di articoli: 3657732

70 / 100
Buono

ECO-SCORE nel dettaglio

Score ambientale 67

Label e programmi di allevamento/pesca 0

Specie a rischio 0

Politica ambientale del Paese 1

Imballaggi -2

Politica aziendale 4

Totale 70 / 100

Ingredienti

pomodori secchi, olio d'oliva extra vergine, sale marino, origano, aceto di vino bianco.

https://webapp.beelong.ch/it/public/factsheet/view/30f4ea00-0990-4547-b9ed-8e88b4ca0762
https://www.facebook.com/Beelong.EcoScore/
https://www.linkedin.com/company/beelong-s%C3%A0rl/?originalSubdomain=ch
https://www.instagram.com/beelong_ecoscore/?hl=fr
https://beelong.ch/


Coop Fine Food
La valutazione ECO-SCORE® di questo
prodotto si basa sulle informazioni fornite dal
marchio.

Impatto su aria, acqua e terra

Ripartizione degli ingredienti

Verdure (99.9%) Latticini (0%) Uova e Miele (0%) Pesci e crostacei (0%) Carni (0%) Altri (0.1%)

CO�-eq

Medio

Acqua

Sollevato

Terra

Molto debole

Apporto energetico

Molto alto

Biodiversità e benessere animale

Non è un prodotto
biologico Label Questo prodotto non è labelizzato

Biodiversità

Poco valorizzata Valorizzata0.01%

Rispetto del benessere degli animali

Non contiene prodotti di origine animale

Senza olio di
palma

Non contiene
specie in via di
estinzione

Non contiene
prodotti di origine
animale

Programma di
benessere animale

Non applicabile

Provenienza e stagionalità

Origine delle materie prime

Svizzera 0%

Europa 0.1%

Mondo 99.9%

Elaborazione: Italia

Trasporto necessario

Treno Nave

Camion Aereo

Stagione

Frutta e verdura non
coltivate in serre

riscaldate

100%

Imballaggio e conservazione

Senza
congelamento

Imballaggio principale

Vetro

Dichiarazione di non responsabilità
Valutazione con riserva di eventuali modifiche alle ricette
e alle informazioni sui prodotti. Beelong non è
responsabile della qualità o dell'accuratezza delle
informazioni su cui si basa lo score.


