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Fine Food Tortilla Chips mit blauem
Mais & Chili

Artikel-Nr.: 4094570

ECO 74 /100

SCORE l Gut
beelong

Details zum ECO-SCORE®

Umwelt-Score

Labels und Zucht-/Fangmethoden

Bedrohte Arten

Landesspezifische Umweltpolitik

Verpackung -10

Unternehmenspolitik 4

Insgesamt 74 /100

Inhaltsstoffe

Blauer Mais 77%, Rapsol High Oleic Low Linolenic, GewUrzzubereitung "Chipotle Chili" 2%
(Wasser, Chili gerauchert 0,4%, Tafelessig, Tomaten, Zwiebeln, Kochsalz jodiert,
getrocknete Chili, Rohrohrzucker), Meersalz.
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Coop Fine Food

Der ECO-SCORE dieses Produkts basiert auf
& den von der Marke bereitgestellten

Informationen.

Auswirkungen auf Luft, Wasser und Boden

Iln Verteilung der Inhaltsstoffe
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Hinweis

Bewertung vorbehaltlich Anderungen der Rezeptur sowie
der Produktinformationen. Beelong Gbernimmt keinerlei
Haftung fur die Qualitat oder Richtigkeit der
Informationen, auf deren Grundlage die Bewertung
vorgenommen wurde.



