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High Protein Flan Caramel flavour

1908 Coop

Artikel-Nr.: 7103643

ECO 64 /100

SCORE Gut
beelong

Details zum ECO-SCORE®

Umwelt-Score

Labels und Zucht-/Fangmethoden

Bedrohte Arten

Landesspezifische Umweltpolitik

Verpackung -10

Unternehmenspolitik 4

Insgesamt 64 /100

Inhaltsstoffe

Teilentrahmte {Milch} 81% (Schweiz), {Milchprotein}, Oligofructose, Starke, modifizierte
Starke, Farbstoffe (E 150a, E160a), Verdickungsmittel (E 407, E 410), Lactase, Aroma,
Sussungsmittel (E 950, E 951 E 952), Zitronensaftkonzentrat.

© Beelong. All Rights Reserved. Find out more about our methodology on beelong.ch.
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Der ECO-SCORE dieses Produkts basiert auf
& den von der Marke bereitgestellten

Informationen.

Auswirkungen auf Luft, Wasser und Boden
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Herstellungsort: Schweiz

Verpackung und Konservierungsart
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Hinweis

Bewertung vorbehaltlich Anderungen der Rezeptur sowie
der Produktinformationen. Beelong Gbernimmt keinerlei
Haftung fur die Qualitat oder Richtigkeit der
Informationen, auf deren Grundlage die Bewertung
vorgenommen wurde.



