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Score environnement
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Espéces menacées

Politique environnementale des pays producteurs
Emballages

Politique d'entreprise

Total 78 /100

Ingrédients

eau, haricots blancs 39%, concentré de tomates 4%, amidon de mais cireux, sel de
cuisine, épices (avec céleri), huile de colza, acidifiant (E 330), épaississant (E 415).
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L'évaluation ECO-SCORE® de ce produit est

& basée sur les informations communiquées par
la marque.
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Evaluation sous réserve de changements de recette et
d'informations sur le produit. Beelong n'est pas
responsable de la qualité ni de la véracité des
informations sur lesquelles I'évaluation a été effectuée.



