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Free From Joghurt Himbeer &
Rhabarber laktosefrei 2x180g

Artikel-Nr.: 6046129

ECO 65 /100

SCORE Gut
beelong

Details zum ECO-SCORE®

Umwelt-Score

Labels und Zucht-/Fangmethoden
Bedrohte Arten
Landesspezifische Umweltpolitik
Verpackung

Unternehmenspolitik

Insgesamt 65 /100

Inhaltsstoffe

Milch (Schweiz), Magermilch, Zucker 7,5%, Himbeeren 2,5%, Milchprotein, Rhabarber 1,5%,
modifizierte Wachsmaisstarke (E 1422), Fruchtsaftkonzentrate (Himbeeren, Zitronen,
Schwarze Johannisbeeren), Saureregulator (E 330), Aroma.

© Beelong. All Rights Reserved. Find out more about our methodology on beelong.ch.



https://webapp.beelong.ch/de/public/factsheet/view/99aa5382-0625-4b48-bec8-e11fef25c785
https://www.facebook.com/Beelong.EcoScore/
https://www.linkedin.com/company/beelong-s%C3%A0rl/?originalSubdomain=ch
https://www.instagram.com/beelong_ecoscore/?hl=fr
https://beelong.ch/
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Informationen.
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Hinweis

Bewertung vorbehaltlich Anderungen der Rezeptur sowie
der Produktinformationen. Beelong Gbernimmt keinerlei
Haftung fur die Qualitat oder Richtigkeit der
Informationen, auf deren Grundlage die Bewertung
vorgenommen wurde.



