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Weisse Bohnen an Tomatensauce Qualits 2 Frix

Artikel-Nr.: 3020312

ECO 78 /100

SCORE l Gut
beelong

Details zum ECO-SCORE®

Umwelt-Score

Labels und Zucht-/Fangmethoden
Bedrohte Arten
Landesspezifische Umweltpolitik
Verpackung

Unternehmenspolitik

Insgesamt 78 /100

Inhaltsstoffe

Wasser, weisse Bohnen 39%, Tomatenmarkkonzentrat 4%, Wachsmaisstarke, Kochsalz,
Gewaurrze (mit Sellerie), Rapsél, Sauerungsmittel (E 330), Verdickungsmittel (E 415).

© Beelong. All Rights Reserved. Find out more about our methodology on beelong.ch.



https://webapp.beelong.ch/de/public/factsheet/view/1138e36c-9886-45ed-ac8f-3e9af045ba5e
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Coop Qualité & Prix

Der ECO-SCORE dieses Produkts basiert auf
& den von der Marke bereitgestellten

Informationen.

Auswirkungen auf Luft, Wasser und Boden

Iln Verteilung der Inhaltsstoffe

Pflanzen (47%) Milchprodukte (0%) Eier und Honig (0%)
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Herstellungsort: Liechtenstein

Verpackung und Konservierungsart

@ Hauptverpackung

Leichtes Aluminium (<
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Fisch und Schalentiere (0%) . Fleisch (0%)
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Hinweis

Bewertung vorbehaltlich Anderungen der Rezeptur sowie
der Produktinformationen. Beelong Gbernimmt keinerlei
Haftung fur die Qualitat oder Richtigkeit der
Informationen, auf deren Grundlage die Bewertung
vorgenommen wurde.



