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Fine Food Fairtrade Tartufi Nuss &
Milch

Artikel-Nr.: 6010466

ECO 79 /100

SCORE l Gut
beelong

Details zum ECO-SCORE®

Umwelt-Score

Labels und Zucht-/Fangmethoden

Bedrohte Arten

Landesspezifische Umweltpolitik

Verpackung -10

Unternehmenspolitik 4

Insgesamt 79 /100

Inhaltsstoffe

Milchschokolade 48% (Zucker, Kakaobutter 12%, Vollmilchpulver, Kakaomasse 4,5%,
Lactose, Emulgator [E 322 aus Soja], natlrliches Vanillearoma), Haselnisse 35% (Nocciola
Tonda Gentile Trilobata), Zucker, Kakaopulver.

© Beelong. All Rights Reserved. Find out more about our methodology on beelong.ch.
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Coop Fine Food

Der ECO-SCORE dieses Produkts basiert auf
& den von der Marke bereitgestellten

Informationen.

Auswirkungen auf Luft, Wasser und Boden

Iln Verteilung der Inhaltsstoffe

Pflanzen (92.8%) Milchprodukte (6%) Eier und Honig (0%)
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Herstellungsort: Italien

Verpackung und Konservierungsart

@ Hauptverpackung

Kunststoff andere
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Bahn Schiff
Q 100%
LKW Flugzeug

Hinweis

Bewertung vorbehaltlich Anderungen der Rezeptur sowie
der Produktinformationen. Beelong Gbernimmt keinerlei
Haftung fur die Qualitat oder Richtigkeit der
Informationen, auf deren Grundlage die Bewertung
vorgenommen wurde.



