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Artikel-Nr.: 6684085 PRIX
M

Garantie
ECO 12 /100

SCORE Schlecht
beelong

Details zum ECO-SCORE®

Umwelt-Score

Labels und Zucht-/Fangmethoden
Bedrohte Arten
Landesspezifische Umweltpolitik
Verpackung

Unternehmenspolitik

Insgesamt 12/100

Inhaltsstoffe

Schweinefleisch 42%, Rindfleisch 26%, Speck, Eis, Nitritpokelsalz (Kochsalz,
Konservierungsstoff [E 250]), Gewtirze, Stabilisator (E 450), Maltodextrin, Aroma,
Antioxidationsmittel (E 300). Wursthlle: Schafdarm.

© Beelong. All Rights Reserved. Find out more about our methodology on beelong.ch.



https://webapp.beelong.ch/de/public/factsheet/view/44cdb26d-f6a2-4270-af79-98c4258044ff
https://www.facebook.com/Beelong.EcoScore/
https://www.linkedin.com/company/beelong-s%C3%A0rl/?originalSubdomain=ch
https://www.instagram.com/beelong_ecoscore/?hl=fr
https://beelong.ch/
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Der ECO-SCORE dieses Produkts basiert auf
& den von der Marke bereitgestellten

Informationen.
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Hinweis

Bewertung vorbehaltlich Anderungen der Rezeptur sowie
der Produktinformationen. Beelong Gbernimmt keinerlei
Haftung fur die Qualitat oder Richtigkeit der
Informationen, auf deren Grundlage die Bewertung
vorgenommen wurde.



