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Betty Bossi Plant Kitchen .
Gehacktes 230g

Artikel-Nr.: 7206100
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Details zum ECO-SCORE®

Umwelt-Score

Labels und Zucht-/Fangmethoden
Bedrohte Arten
Landesspezifische Umweltpolitik
Verpackung

Unternehmenspolitik

Insgesamt 82/100

Inhaltsstoffe

Wasser, texturiertes {Sojaprotein} 20%, texturiertes {Sojaproteinkonzentrat} 14%,
Gewurzzubereitung, Kochsalz jodiert, Gewiirze (enthalt {Sellerie}), {Gerstenmalzextrakt},
Gewdulrzextrakte, Eisen, Vitamin B12.
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Coop Betty Bossi

Der ECO-SCORE dieses Produkts basiert auf
& den von der Marke bereitgestellten

Informationen.

Auswirkungen auf Luft, Wasser und Boden
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Hinweis

Bewertung vorbehaltlich Anderungen der Rezeptur sowie
der Produktinformationen. Beelong Gbernimmt keinerlei
Haftung fur die Qualitat oder Richtigkeit der
Informationen, auf deren Grundlage die Bewertung
vorgenommen wurde.



