s

pbeelong.crs* Oktober 2025

naturaplan

Naturaplan Bio Jogurt Beeren 150g - 0

Artikel-Nr.: 7379576

7/1
ECO &7/100
sconEl .
peelong

Details zum ECO-SCORE®

Umwelt-Score

Labels und Zucht-/Fangmethoden
Bedrohte Arten
Landesspezifische Umweltpolitik
Verpackung

Unternehmenspolitik

Insgesamt 67 /100

Inhaltsstoffe

{Vollmilch} (homogenisiert, pasteurisiert [Schweiz]), Erdbeeren 8%, Himbeeren 7%,
Heidelbeeren 6%, rote Johannisbeeren 4%, Wasser, {Milchprotein} (Schweiz),
Maniokstarke, Zitronensaftkonzentrat, Lactase, Vanille-Extrakt.

© Beelong. All Rights Reserved. Find out more about our methodology on beelong.ch.
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Der ECO-SCORE dieses Produkts basiert auf
& den von der Marke bereitgestellten
Informationen.

Auswirkungen auf Luft, Wasser und Boden

Iln Verteilung der Inhaltsstoffe

Pflanzen (27%) Milchprodukte (67%) Eier und Honig (0%)
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Schweiz 1%

Herstellungsort: Schweiz

Verpackung und Konservierungsart

@ Hauptverpackung

Kunststoff andere

* Keine Tiefkiihlung

Fisch und Schalentiere (0%) . Fleisch (0%)

Sonstiges (6%)
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Hinweis

Bewertung vorbehaltlich Anderungen der Rezeptur sowie
der Produktinformationen. Beelong Gbernimmt keinerlei
Haftung fur die Qualitat oder Richtigkeit der
Informationen, auf deren Grundlage die Bewertung
vorgenommen wurde.



