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Détail de 'TECO-SCORE®

Score environnement

Labels et programmes d'élevage/péche

Espéces menacées

Politique environnementale des pays producteurs
Emballages

Politique d'entreprise

Total

Ingrédients

viande de dinde (provenance: voir date), eau, sel nitrité (sel de cuisine, conservateur [E
250]), maltodextrine, sirop de glucose, stabilisants (E 450, E 451), épices, antioxydant (E
301), extraits d'épices.
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L'évaluation ECO-SCORE® de ce produit est

& basée sur les informations communiquées par
la marque.

Impact sur l'air, I'eau et le sol

Iln Répartition des ingrédients

Végétaux (0.3%) Produits laitiers (0%) Oeufs et Miel (0%)

C:B CO2-eq

@ Eau

Elevé Trés élevé

Biodiversité et bien-étre animal

O Labels

@5 Produit non
p biologique

’b\\) Biodiversité

Peu valorisée 8.97% Valorisée

Ne contient pas
d'espéces
menacées

Sans huile de
palme

Provenance et saisonnalité
@ Provenance des matiéres premiéres

Ny Suisse 10%

Elaboration: Suisse

Emballage et conservation

@ Emballage principal

Plastique autre

* Sans surgélation

Poissons et crustacés (0%) ‘ Viandes (88.4%)

Autres (11.3%)

A\ Sol (& Apport énergétique

Elevé Moyen
Ce produit n'est pas labellisé.
2% Bien-étre animal
Faible 23.87% Fort

q@, Ingrédients

d’'origine animale

88.4%

(&} Programme de
bien-étre animal
Aucun programme

=1 Transports impliqués

o

Train Bateau

Q 100%

['é" Saison

Fruits et légumes
non-chauffés

Camion Avion

Avertissement

Evaluation sous réserve de changements de recette et
d'informations sur le produit. Beelong n'est pas
responsable de la qualité ni de la véracité des
informations sur lesquelles I'évaluation a été effectuée.



